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CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE SERVICII DE CATERING IN VEDEREA
ACORDARII UNUI SUPORT ALIMENTAR - TIP SANDVICI - PENTRU PRESCOLARII ST ELEVII
DIN CADRUL LICEULUI TEORETIC MIHAIL KOGALNICEANU, jud CONSTANTA

I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebui si
tind cont de prevederile:

v O.UG. nr. 105/2022 privind aprobarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitdti de invdgamant preuniversitar de stat

v' Hotararea privind aprobarea Normelor Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. 105/2022;

Avand in vedere faptul ca Liceul Teoretic Mihail Kogalniceanu din comuna Mihail Kogalniceanu, jud
Constanta nu dispune in prezent de cantini pentru preparearea in regim propriu la nici unul din sediile in care isi
desfasoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar si fie o masa in regim catering —tip sandvici, conform art.
2 alin. (2) lit. b) din Normele Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. 105/2022.

II. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a suportului alimentar tip
sandvici pentru prescolarii §i elevii Liceul Teoretic Mihail Kogalniceanu, jud Constanta in locurile de
desfasurare a cursurilor din loc Mihail Kogalniceanu si satele Piatra, Palazu Mic, Grup Social Sibioara, Grup
Social Ceres.

IIL. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in anul scolar 2022-2023, in perioada desfasurarii activitatii didactice (186
zile), operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si livrarea suportului
alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile (fizic sau online) Liceului Teoretic Mihail
Kogalniceanu, jud. Constanta in cantitétile si continutul caloric stabilit prin Normele Metodologice de aplicare a
prevederilor O.U.G. 105/2022, privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitéti de invatamant preuniversitar de stat.
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IV. CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ i valoric, aferente contractului de prestari
servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia s-a tinut cont
de:

» Numirul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatimant este repartizat astfel:

*  Anul scolar 2022-2023 — 1182 beneficiari
» Numirul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos

e 5 septembrie — 16 iunie: 186 zile invafamant gimnazial, conform calendarului anului scolar 2022-
2023 de mai jos.

> Locatii: conform situatie cu elevii ce urmeaza sa beneficieze de programul pilot, anexa la caietul
de sarcini

Valoarea maxima / beneficiar este de 15 lei inclusiv T.V.A/ suport alimentar si fruct/zi, valoare ce
cuprinde pretul produselor, al ustensilelor sigilate necesare consumului, cheltuielile de transport, de distributie si
de depozitare a acestora, dupa caz.

Valoarea este valabila pana la pragul maxim de 3.297.780 lei, inclusiv T.V.A., calculata astfel:

v" 186 zile de cursuri x 15 lei, inclusiv T.V.A./masa x 1182 elevi = 3.297.780 lei inclusiv T.V.A.

Valoarea este aferenta anului scolar 2022-2023. Achizitiorul nu este obligat sa cheltuiasca intreaga
valoare.

Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de la
achizitor.

Plata se va face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativa si calitativa a serviciilor prin
confirmarea zilnica a avizelor de insotire de catre persoana desemnata de directorul unitatii de invatamant.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au prescolarii/elevii prezenti fizic sau online la
activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului numarul de suport alimentar necesar, iar
acesta din urmi va preda scolii numarul de suport alimentar corespunzitor numirului de prescolari/elevi
prezenti la cursuri.

Unitatile de invatamant rispund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza lunar, in 30 de zile de la emiterea documentului
fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate
de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneazid un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii programului-
pilot in unitatea/unitétile de invagamant din judet/municipiu, de reguld, inspectorul teritorial.

Consiliul de administratie unititii de invitimant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si
de intretinere. In unittile de invataimant care functioneaza cu structuri scolare arondate se desemneaza céte un
responsabil la nivelul fiecarei structuri.
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Distribuirea suportului alimentar se face de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs
de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sindtatii si al ministrului educatiei, cercetarii
si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si completirile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate, conform Hotérarii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invitamant constd in diverse tipuri de activitati, ca de
exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnica
a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invafamant se elaboreazi un raport lunar cu privire la derularea programului, dupa
modelul previzut in anexa nr. 4 din Normele Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. 105/2022.

La nivelul judetului Constanta, coordonarea programului-pilot este asiguratd de cétre inspectoratul
scolar, care elaboreazi si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind implementarea
programului-pilot, catre Ministerul Educatiei Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de catre Ministerul Educatiei Nationale,
prin directia desemnati n acest sens.

VL Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnitoas3 in
unitdtile de invdtdmant preuniversitar i ale Ordinului ministrului s@natdtii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sd provind din unitafi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Roméniei si se distribuie sub formd ambalatd, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la
conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai
cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanitoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pand la servire in
unititile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie
insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupa caz, pentru unitatile de invagimant care nu au cantini,
care permit consumul in conditii optime de igiena.

VII. SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre Liceul Teoretic Mihail Kogalniceanu, jud. Constanta zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire in
unitatea de nvatdmant, In conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

Produsele trebuie insotite de ustensile sigilate necesare, dupa caz, care permit consumul in conditii optime
de igiena.

Suportul alimentar are la baza variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institului National de
Sanatate Publicd exemplificate in anexa 3 din din Normele Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G.
105/2022, redate mai jos:
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23. sandvici cu unt, suncd, cagcaval si legume — rosii,
castravete, salatd;

24. sandbvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui
dezosatd la gratar cu legume crude — gogosar, varzd, morcov;
25. un fruct intreg.”

INOTA
In fiecare saptamana se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmatoarea

saptamana de livrare, variante ce trebuie sa fie aprobate de catre unitatea de invatamant. Variantele de

meniu vor fi intocmite astfel incat, pe parcursul unei saptamani, sa nu se furnizeze acelasi tip de suport
alimentar.
La supotul alimentar, se adaugi un fruct (portocalid/parii/piersicii/caisi/mir sau echivalent).

Suportul alimentar trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului in conditii optime de igieni.

Fructele trebuie sa fie sanitoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/sau daunatori.

Daca, la nivelul unitatii de invitamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 1 alin.
(4) din O.U.G. 105/2022 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. (4) din Proiectul de Hotarare privind
aprobarea Normelor Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. 105/2022, prescolarii/elevii respectivi vor
beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilitd pentru un suport
alimentar/elev.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de nvidtdméant va tine evidenta cantitafii de produse consumate, mentionind categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii i numarul de zile de scoald, precum si evidenta
numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitdtile scolare, precum si
documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invitimant au obligatia de a
pastra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

Avizele de insotire a mirfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de invitimant si vor
avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenti, pe care o va corela cu situatia
existent la prestator. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct.
1 catre unitatile de invatimant vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de
la sfargitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si
completarile ulterioare.



ROMANIA
JUDETUL CONSTANTA
PRIMARIA COMUNEI MIHAIL KOGALNICEANU

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a
pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Branzeturi cu
pasta opdriti (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoz sau alte probleme de
naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim si
cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru
fiecare scoala si elev.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare privind
depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvolare a microorganismelor patogene
sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate.

Produsele din carne trebuie sa contina materii prime 100% naturale. Produsele lactate trebuie sa
fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grasimi de cel putin 45%.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic citre unitatea scolari
va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii, pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de
invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pind la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Prestatorul isi va asuma un risc de 1% de returnare si nefacturare a unor pachete comandate si
nereceptionate de reprezentantul Autoritatii Contractante, din cauza neprezentarii elevilor/ prescolarilor la
cursuri.

S. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar insotit de fruct se va face zilnic la locatiile detaliate conform anexei la
Caietul de sarcini, pe baza comenzii primite in scris in ziua precedentd, pana in ora 16:30, din partea unititii de
invatimant. Suportul alimentar trebuie sa fie livrat si sa existe fizic in toate locatiile prezentate, la orele
specificate, conform Anexa cu programul unitatilor de invatamant care urmeaza sa beneficieze de
program.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune in
vederea indeplinirii In bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unititile de invatamant
prezentate in anexa, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei cu obligatia de a anunta
prestatorul, cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivata a beneficiarului.
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In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciilor de catering, sau
in cazul intreruperii activitatilor acolare, institutia de invatamant isi rezerva dreptul de a suplimenta sau de a
diminua numarul de suport alimentar, fara modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabila, ci numai
prin precizarile, cu privire la numarul de beneficiari, cuprinse in comanda lansata catre prestator.

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze numarul de pachete la ora solicitata.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor O.U.G. 105/2022 se analizeazi doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

Daca unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de sarcini, achizitorul
are dreptul sa-l respinga, iar prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui produsul refuzat si de a
face toate modificarilor necesare pentru ca pe viitor, acestea sa corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze distribuirea hrainei, iar
prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca sandviciul in cauza cu altul corespunzator, fara a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificarii.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere
a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

7. Distributia alimentelor

Se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiens, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate, conform Hotirarii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine igiena
personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care distribuie
suportul alimentar prescolari si elevi va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi impachetat, manipulat si transportat astfel incat sa fie protejat impotriva
oricaror contaminari probabile ce pot face ca alimentele sa fie improprii consumului uman, periclitarii sanatatii
sau contaminarii.

Prestatorul va livra mancarea in ambalaj de unica folosinta, astfel incat sa fie asigurate respectarea
normelor de igiena si sanitar-veterinare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmitoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;

6
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b) lista ingredientelor;

c) substante care provoac alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cascaval y%o;

e) cantitatea net;

f) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expira la data de ... cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii si
anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionala trebuie sa confina urmitoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati,
glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energetici Kj/kcal
Griasimi g din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate,

iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu este
necesari inscrierea lotului;

J) avand in vedere destinafia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de avertizare,
astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.
In cazul produselor distribuite de unitafile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor definitiei
»produs alimentar preambalat”, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul — data producerii
si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*,

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

VIII. Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie sa contind aditivi sau
alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie sa contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a ouilor

fierte (nesectionate dupa fierbere).

4. Mancarea trebuie pastrata in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in
conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unititile de invatamant in care se desfagoard programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

W

Aviand in vedere obligativitatea unititii de inviitimant de a pistra 48 de ore probe din suportul alimentar
servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare sediu sa fie
insotita de o probi gratuiti a suportului alimentar.
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IX. Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate

» CRITERIU DE ATRIBUIRE: ,,CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET”

Criteriul de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile Art. 187 din Legea 98/2016 care
prevede:

(1) Fara a aduce atingere dispozitiilor legale sau administrative privind pretul anumitor produse ori
remunerareq anumitor servicii, auforitatea contractanta atribuie contractul de achizitie publica/acordul-cadru
ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

(2) In sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractanta stabileste oferta cea mai avantajoasa din punct de
vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuti in documentele achizitiei.

(3) Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in conformitate cu
dispozitiile alin. (2), autoritatea contractanta are dreptul de a aplica:

¢) cel mai bun raport calitate-pret;

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport
calitate-pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei
Punctaj maxim: 45 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat
/ Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Numarul de variante orientative de suport alimentar tip sandvici
Punctaj maxim: 20 puncte

Numarul de variante orientative de sandvici minim punctat este de 5 si maxim 20. Se vor puncta variantele
orientative de sandvici care respecta prevederile Caietului de sarcini.

Algoritm de calcul: Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisbilia din punct de vedere tehnic.
Pentru 5 variante prezentate se alocd 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata in plus fata de cele 5 se va
acorda un punct pana la numarul maxim de 20 de puncte. Pentru un numar de variante orientative de sandvici
mai mare de 20, oferta nu va fi punctata suplimentar.

3. Timp de acoperire a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 20 puncte
Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care prezinta un timp
de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 30 de minute nu va fi punctat

suplimentar.

Algoritm de calcul: Timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute. Punctajul se acorda
astfel: a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 de minute), se
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va acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza
proportional, astfel: T(n) = (Timpul minim ofertat / Timp n) x punctaj maxim alocat.

4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzatoare
Punctaj maxim: 15 puncte

Se accepta un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzatoare de maxim 120 de minute
(oferta care prezinta un timp de inlocuire de peste 120 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 60
de minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: 4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute. Punctajul se acorda astfel: a) Pentru timpul minim ofertat (care
nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 60 de minute), se va acorda punctajul maxim alocat; b)
Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel: T(n) = (Timpul minim
ofertat / Timp n) x punctaj maxim alocat.

Nota!

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) materie prima;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Ofertantul castigator va fi cel care obtine punctajul cel mai mare. Ofertantul va prezenta in
propunerea tehnica un capitol distinct in care va include detalierea urmatorilor factori de evaluare:

- Numarul de variante orientative de pachet: ofertantul va prezenta detaliat variantele orientative de
suport alimentar propus;

- Timp de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare, timpul fiind
exprimat in minute si mijloacele de transport avizate sanitar-veterinar de care dispune;

- Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzatoare: ofertantul
va prezenta detaliat termenul (exprimat in minute) si modalitatea de inlocuire a produselor neconforme.

justificative suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate.

X. Cerinte privind personalul
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Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor, trebuie sa mentina un grad ridicat de
curatenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata. Oricarui lucrator care sufera de o boala
(leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese, toxiinfectii alimentare etc.) sau este purtator al unei boli ce poate fi
transmisa prin alimente, nu i se va permite sa manipuleze alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a
alimentelor, de orice capacitate, daca exista posibilitatea de contaminare directa sau indirecta.

Operatorul economic va prezenta o lista cu persoanele implicate in derularea contractului, din care
unul sa fie calificat bucatar sau lucrator in alimentatie. Se va atasa la propunerea tehnica documentul de
calificare si documentul care atesta forma de colaborare (contract de munca/ colaborare sau alte forme
contractuale).

XI. Anexe

- 0.UG. 105/2022

- Normele Metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. 105/2022

- Lista produselor alimentare nerecomandate prescolarilor si elevilor conform anexa la Ordinul MS nr.
904 din 17.09.2012 cu privire la aprobarea listei produselor alimentare nerecomandate prescolarilor si
elevilor ;

- Anexa cu programul de livrare pentru unitatile de invatamant care urmeaza sa beneficieze de programul
— pilot;

Persoana cu atributii in achizitii publice,
Filip Oana

o\l
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